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Glas hindurch erhaltenen photographischen EiYeete liein Kriteriunr 
fiir die Radioactiritat seien, d a  bei dieser Versucbsanordiiung das  
Phosphorescenzlicht der Sulfate zur Wirkung komme. Nun wird aber  
nach G i e  sel's eigener Angabel) dieses Phosphorescenzlicht constant 
durch die Kecquere l -S t rah len  des Radiobleisulfates erregt; daber 
ist die P h o s p h o r e s c e n z  d i e s e r  P r a p a r a t e  e i n e  W i r k u n g  d e r  
B e c q a e r e l - S t r a h l e n  u n d  d a m i t  e i n  K r i t e r i u m  f i ir  d e r e n  
V o r h a n d e n s e i n ,  a l s o  a u e h  f i i r  d i e  A c t i \  i t a t .  

Der  son H o f m a n n  und Strauss  gebrauchte Ausdruck der 
$latenten Activitato: ist nicht, wie G i e s e l  sagt, ein Trugschlusb, 
sondern nur eine kurze Bezeichnung fiir die von G i e s e l  selbst be- 
statigte Thatsache, dass nach Ueberfiihrung des Sulfates in  Sulfid die 
photographische Wirksamkeit durch das Glas der photographischen 
Platte hindurch so enorm vermindert wird,  dass die Activitat auf 
dime Weise im Vergleich zum Sulfat praktiseh rerschwindet. 

-- 

103. 0. Emmerling: TJeber 
Butylalkohol 

des Vorkommen von normalem 
im Kornfuselol. 

[Aus clem I. Berliner Universitiltslaboratorium.] 
(Eingegangen am 10. Februar 1902.) 

Nicht nur die Quantitat, sondern auch die Zusammeusetzuog der 
bei der alkoholiscben Gahrung eutstehenden Fuseliile hangt naclr 
allen bisher vorliegenden Beobachtungen vo~i  der Beschaffenheit des 
zu vergahrenden Materials, der Art der HtLfe und von der Anwe- 
senheit bestimmter Bacterienarten ab. Es ist somit erkllrlich , dass 
die Puseliile des Handels j e  nach ihrer Provenienz bei der Unter- 
suchung die abweichendsten Resultate ergeben. Wahrend AmylalkohoI 
iiberall den Hauptbestandtheil bildet, wechselt die Menge d w  iibrigen 
hijheren Alkohole ganz auseerordentlich. Aiiffallend ist,  dass nur 
in ganz seltenen Fallen das Vorkonimen son n o r m a l e m  R u t y l a l -  
k o h  01 im Fuseiiil bemerkt worden ist, wahrend der Isobutylalkohol 
mehr oder weniger reiehlicb vertrcten iut. Bei der friiheren Methode 
der Vergahrung mittels nnreiner Hefen scheint atich normaler Butyl- 
alkohol gelegentlich isolirt worden z u  sein, in neuerer Zeit, wo die 
Gahrungsbedingungen zum Tlieil veranderte siud, dagegen findet man 
ihn nicht erwahnt. 

Bei Untersuchung de3 Kornfuseliils hat ihu W i n d  i s c  h 2, nicht 
auffinden kiinnen, obschon er grosse Quantitiiten in Arbeit grnomnieii 

*) Diese Berichte 34, 3774 [1901]; diase Bei-ichte 36, 104 [190%]. 
2' Mitth. Kais. Ges.-Amt 8, 140 ff. 
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hat. Irii Kartotfelfusel61 konnte auch ich keinen n-Rutylalkohol ent- 
deckeo, dagegen gelang es mir, ails K o r n f u s e l o l ,  welches einer 
xestfalischen Kornbranntweinbrennerei entstammte, kleine Mengen zu 
qewinnen. Das rnit gebrannteni Kalk entwasserte Fuse161 wurde in 
ainem kleinen Colonnenapparat destillirt uud die bei 110- 120° iiber- 
gehenden Parthien aufgefangen. Bus 10 Liter Fnselol erhielt ich so 
zunlchst gegetr 150 g. Diese Fraction war jedoch zum allergeringsten 
Theilt. Nornialbiitylalkoho1; bei writerer Fractionirung gewann ich 
nur  15 g einer bei 114-1!8* sirdenden Fliissigkeit. Auch diese war 
noch nicht rein. Sie wurde in das J o d i i r  verwaridelt, welches fast 
~wnstant bei 129-1300 siedete, rind dieses iiber das A c e t a t  wieder 
in den Alkohol. Es gelang aid diese Weise, aus 1 0  kg Fusdiil 2.5 g 
reinen Nnrnial- Butylalkohol ZLI isoliren, welcher bei 116O siedete und 
hei der Oxydation normale Butterslure lieferte. Naturlich waren bei 
den verschiedenen Operationen Verlustc. eingetreten. %or praktischen 
Gewinnung des Alkohols eignet sich aber natiirlicti das Kornfaseliil 
iiicht, hier bleibt die G B h r u n g  d e s  G l y c e r i n s  irnmer die be- 
quemste Methode. Hat  man rinnial das geeignetr Material fiir Ein- 
leitung der butylalkobolischen Gahrong (Kuhescremente), so behalt 
dies i n  getrocknetem Zustandr r i d e  Jahre  seine fermentative Kraft; 
ich benutze vor fiinf Jahr rn  gesamnielten nnd getrockueten Kuhdiinger 
imd habe grossere Mengen Butylalkohol ohnc. j rde Mube dargestellt. 
Mar gewinnt ca. 6-43 pCt. rom Glycerin, sodass der hohe Preis des 
Priiiparates in1 Handel ganz ungerechtfertigt erscheint. 

:04. 0. Emmerling: Ueber die Eiweissspaltung durch 
Papayotin. 

[.%us dein I. Berliner Universitsts-Laboratorium.] 
(Eingegangen am 10. Febrim 190’2.) 

Die Fiihigkeit, Eiweisskijrper zu losen und abzubauen, besitzt der 
thierische Korper nicht allein; auch der Pflanze, der niedrigsten wie 
hiidisten Stufe, fehlt es  nicht an Mitteln, die gleiche oder iihnliche 
Wirkung hervorzubringen. Es iut bekannt, dass zahlreichen Racterien, 
Spross- und Schimmel-Piizen proteolytische Enzyme innewohnen; auch 
bei hoheren Pflanzen hat man sie in vielen Familien nachweisen konaen, 
so den Cannabis-Arten, Cueurnis, Anagallis, im Saft des Feigeubaums, 
b o n d e r s  den Nepenthes- und Dionaea-Arcen. Fiir den Stoffwechsel 
der Pflanze sind diese Enzyme sicher von hoher Redeutnng, eiue 
praktischr Verwendung haben sie nicht gefunden. Im Gegensatz da- 
zu bedient man sich Pines ahnlichen pflanzlichen Enzyms technisch 




